
Vier Jahreszeiten
im Münsterland

Aus dem Suppentopf

Rinderlrafibrühe
mit Klö/ichen und Eierstich 5,50 € AVefbeCk

Tomatens uppe mit champi gnonblcittc hen 5, 5 o, 
Hotel' Rxta urant

Kar o t t e n- C hil i s üpp c he n
mit Ingwer und gebratener Garnele 7,5o €

Eür Vorneuteg und

fü, den kleinen Hunger

Gebackener Camembert mit Preiselbeeren
P ump er nicke I und S al at garnitur

Tafel spitz mi t Zw i e b e I s al3 e

dazu haus gemachter Kartoffil s al at

Zi e ge nfr i s c hfui s e im Sp e c krnant e I
mit frischen Kröutern überlcrustet

an lma cki ge n Marld s al at en
***

als Vorspeise serviert

Sommerliche Vor speis envar iation
mit kleinem Süppchen

-von allem etwas-

Frische Pestonudeln mit Rucola
me diterr anem G emüs e und P arme s anspänen

Knockige Markts al ate mit lmuspri gen Fil otei gr öllchen
und geb ockenen Champignons

Haus gemachte Gemüsepl ötzchen mit Rducherl achs
S enf- D ill - S o ß e, Mar kt s al at e

***
als Vorspeise serviert
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