
Traditionelles
aus Aoerbecks Küche

G e s chmort e Rind er b c;ckch en

mit Spitzkohl und Kartoffelstampf

Vier Jahreszeiten
im Münsterland

Averbeck
Hotel . Restauront

18,5o €

Kleine Kalbschnitzel
mit gebratenen Chompignons und Krtiuters aitlingen

D auphinkartoffeln und MarUs alate

2 Schweinemedaillons
auf Blatßpinat mit Basilihnntomaten überlvustet

Dauphinkartoffeln

19,5o €

17,8o €

Gebratener Laehs aus MSC Fang
mit Dijon-SenfsoJJe

Kl eine gebr atenen Kartoffeln
Salme vom Marh

Zartes Rumpsteak mit Krriuterbutter und Röstzwiebeln
Markts alate und P ommes .fiites

19,oo €

2i,5o €

Scheiben von der Hähnchenbrust
mit Bac@Jlaumenso§e

D aup hinkar t offi ln und Mor kt s al at e

Rahmschnitzel mit frischen Chompignons
Dauphinkartoffeln und kleiner Gemüs eteller

Kleines Schnitzel aus dem Schweinerücken
mit fris chen Pfifferlingen überkrustet

Dauphinknrtoffiln

Krriuterrührei
mit .fri s che n P fifferl ingen und Br at kar t offe ln

l5,oo €

14,5o €

16,8o €

14,5o €

Ro s a gebr at ener L ammr üc ke n
mit mediterranem Gemüse und Rasmarinkartoffiln 23,ao €


