
Traditionelles
aus Azterbecks Küche

Ge s c hmort e Rinderb ac kche n
mit Spitzlmhl und Kartoffilstampf

Kleine Kalbschnitzel
mit gebratenen Champignons und Krriuters aitlingen

D auphinkartoffeln und Markts alate

"Haustopf'
3 kleine Schweinefilets im Gemüsebeet
Bratkartoffeln und Rahmchampignons

Gebratener Lachs aus MSC Fang
mit Dijon-SenJsoße

Kl e ine gebr at enen Kar t offe ln
Solate vom Marl#

Zarte s Rumpst e ak mit Kr tiuterbutter und Rös tm, ieb e ln
Marhs alate und P omme s frites

Scheiben von der Hrihnchenbrust
mit BackpflaumensolSe

D auphinkar t offe I n und Mar ld s al at e

Rahmschnitzel mit fris chen Champignons
Dauphinkartoffeln und kleiner Gemüs eteller

Kleines Schnitzel aus dem Schweinerücken
mit frischen Pfifferlingen überlcrustet

Dauphinkartoffiln

Rehkeule mit gebratenen Pilzen
Apfel und Birne mit Preiselbeeren

Rotkohl und frische Spcitzle

Rhe ini s cher S a:uerbr at e n
mit Rosinensofie

Backnbst
Ro t tu hl und Kar t offe I kl aJJ e

Vier Jahreszeiten
im Münsterland

@ffi
WI
Averbeck
Hotel . Restaurant

18,5a €

19,5o €

17,8o €

]9,oo €

23,5o €

l5,oo €

14,5o €

16,8o €

2l,oo €

15,5o €


